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FORUM 1 

Cross Industry Innovation: Alternative Proteins - Cultured Meat, plant-based proteins and beyond 

 

Wie können Unternehmen und die baden-württembergische Wirtschaft am Megatrend der alternativen Proteine 

partizipieren? Status quo und Trends in den Bereichen Milch, Fleisch, Fisch, Mykoproteine und pflanzenbasierte 

Proteine oder Methoden zur Umwandlung von Reststoffen in Futtermittel: Wie blicken Unternehmen auf die 

Thematik? Im Forum Cross Industry Innovation geben Unternehmen verschiedenster Branchen einen Einblick in 

Ihre Produkt- und Forschungspipeline, ganz im Sinne des Mottos des Open Innovation Kongresses „The Future is 

now“.  

Darüber hinaus wird erläutert, wie alternative Proteine – ob pflanzenbasiert oder aus der Zellkultur – präsentiert 

werden sollten, um Akzeptanz beim Gast oder Verbraucher zu erfahren. Auch Zulassungsaspekte werden 

beleuchtet. 

Gemeinsam mit Unternehmen verschiedenster Branchen werden Potentiale und Partizipationsmöglichkeiten 

adressiert und diskutiert. Ziel ist die konkrete branchenübergreifende (Cross Industry Innovation) Zusammenarbeit 

und Vernetzung von baden-württembergischen Produzenten von Komponenten für die Produktion von 

alternativen Proteinen. Die Veranstaltung bietet Gelegenheit zur Geschäftsanbahnung, zum Netzwerken, zum 

Austausch sowie Informationen zu Finanzierungs- und Fördermöglichkeiten. 

Freuen Sie sich auf ein spannendes Forum mit Impulsvorträgen, Diskussionsrunden, Netzwerkmöglichkeiten. 

Speakerinnen und Speaker aus den Bereichen Wirtschaft & Wissenschaft, Lebensmittelbranche, Venture Capital, 

Spitzengastronomie und Verbänden. 

 

PROGRAMM INTERAKTIVES FORUM 

Moderation: Prof. Dr. Ralf Kindervater | Geschäftsführer BIOPRO Baden-Württemberg GmbH 

 

BEGRÜSSUNG 

 

IMPULSVORTRÄGE  

Impuls 1: Cultured Meat- nationale Perspektive 

▪ Prof. Dr. Petra Kluger | Hochschule Reutlingen 
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Impuls 2: Biointelligente Produktionsverfahren für die Proteinproduktion der Zukunft 

▪ Prof. Dr. Dr.-Ing. Thomas Bauernhansl | Institutsleiter Fraunhofer-Institut für Produktionstechnik und 

Automatisierung IPA und Leiter des Instituts für Industrielle Fertigung und Fabrikbetrieb IFF der Universität 

Stuttgart 

 

Impuls 3: Pflanzenbasierte Proteine für den Endverbraucher – heute und morgen 

▪ Jens Böhm | Director Business Excellence Südzucker Gruppe, Mannheim 

 

Impuls 4: Cellular Agriculture – European and International perspective (Engl.) 

▪ Robert E. Jones | Vice President of Global Public Affairs, Mosa Meat B.V., Niederlande and President of 

Cellular Agriculture Europe ASBL, Brüssel 

 

Impuls 5: Food X.0 - Herausforderungen und Chancen für Gesellschaft, Umwelt und Wirtschaft  

▪ Olaf Koch | Partner Zintinus GmbH, Venture Capital Fund aus Berlin 

 

MEET & GREET  

 

Impuls 6: Novel Food Approval (Engl.) 

▪ Dr. Hannah Lester | CEO & Principal Consultant Amgen Regulatory Consulting, Spanien 

 

PODIUMSDISKUSSION 

▪ Prof. Dr. Petra Kluger | Hochschule Reutlingen 

▪ Dr. Dr. Hamid Noori | CEO & Managing Director „The Cultivated B“, Heidelberg 

▪ Michael Oettinger |Sternekoch und Küchenchef Oettinger´s Restaurant, Fellbach-Schmiden 

▪ Dietmar Böhm I Vorstand PreZero Stiftung & Co. KG, Neckarsulm 

▪ Christina Rudolph | Manager Regulatory Affairs, BENEO Institut – Mitglied der Südzucker Gruppe, 

Mannheim 

▪ Olaf Koch | Partner Zintinus GmbH, Venture Capital Fund aus Berlin 

 

MEET & GREET 
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